
Desserts
Crème Brûlée met vanille 9,-

dulce de leche ijs - hazelnootcrumble

trifle	 9,-

stroopwafel - witte chocolade - peer

pavlova met basilicum sabayon 10,-

aardbei - vanille ijs - basilicum

kaasplankje 10,-

3 verschillende kazen - hazelnootpruim brood - uienconfiture

Coupes
coupe tony chocolony karamel zeezout 9,-

gezouten karamel ijs - tony chocolony - karamelsaus - slagroom

coupe blueberry cheesecake 9,-

cheesecake -bosbessen saus - mascarpone ijs - slagroom

coupe advocaat 9,-

advocaat - yoghurt ijs - slagroom

Special coffee
irish coffee 8,-

jameson

italian coffee 8,-

disaronno

french coffee 8,-

grand marnier

spanish coffee 8,-

licor 43

dinerkaart 17:00 tot 21:00



Aperitief
oesters per stuk 3,90

chef’s bereiding
*oesters zijn beperkt voorradig.

soepen
soep van geroosterde tomaat 7,50

crouton - kruidenolie

knoflooksoep	 11,-

crouton - coquille - parmaham

Voorgerechten
carpaccio 12,50

olijfolie - cherry tomaat - veldsla - balsamico uitjes - oude kaas
• geraspte eendenlever (meerprijs 8,-)
• gebakken zwezerik (meerprijs 9,-)

steak tartaar 13,50

eidooier - aardappel - augurk - sjalot - kappertjes

duo van gamba 14,-

black tiger gamba - gyoza - bosui - koriander- crispy chili olie

tonijn tartaar 15,-

dashi - furikaki - eendenlever - togarashi

arancini 12,50

geroosterde paprika - saffraan aïoli - pompoen - zwarte sesam

rock shrimp 13,-

radijs - rettich - veldsla - sesamdressing

breurs salade 12,-

gepocheerd ei - rode ui - komkommer - radijs - tomaat
• japanse kip
• krokante oesterzwam

salades ook als hoofdgerecht portie te bestellen (meerprijs 6,-)

Hoofdgerechten
tournedos 31,-

confi aardappel - tuinbonen - gebrande sjalot - beenmerg - rodeportsaus

Entrecôte 29,50

miso bospeen - sjalot - gochujang teriyaki- bosui

buikspek met zwezerik 26,50

paksoi - sjalot - chinese kool - truffeljus

eendenborst 25,-

confi aardappel - tuinbonen - gebrande sjalot - saus van peer en earl grey

spareribs 22,50

coleslaw - bosui

heek 24,-

rode curry botersaus - brandade van spekbokking - chinese kool - curryblad

gegrilde octopus 26,-

gnocchi van bataat - saffraan botersaus - tuinbonen - n’ duja

gnocchi van bataat 19,-

saffraan glasage - bieslookolie  - tuinbonen - geitenkaas - oude kaas kletskop

breurs Burger 19,-

brioche - gekarameliseerde ui - fontina d’aosta - veldsla - tomaat - burgersaus

crispy oesterzwam burger 19,-

brioche - kimchi - little gem - limoenmayonaise

alle hoofdgerechten worden standaard geserveerd
met friet en mayonaise. 

salade gewenst? op aanvraag mogelijk.

gebakken eendenlever 9,-

gebakken black tiger gamba’s 7,-

gebakken zwezerik 9,-ex
tr

a’s


